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vietri sul mare

Hotel Raito, sabato 15 novembre 208

Musica, spettacolo e comicita

con i Pummarola Sound.
MENU DELLA SERATA

Totanetti farcito di se stesso e mortadella, crema

di borlotti all’assenzio e panzanella all extravergine Via Nuova Raito 9

84019 Vietri sul Mare (SA)
Tel. +39 0897634111

Fax +39 0897634801
info@hotelraito.it
www.hotelraito.it

L’orzo come un risotto in brodo di cappone
e mantecato con zucca rossd,
brie e cioccolato amaro

“Pasta e patate” al carbone di olive nere, la loro E/
schiuma e trippette di stoccafisso
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Dorso di spigola pescata all’amo e scottata
all’unilaterale, su letto di finocchi brasati e
ristretto alla liquirizia
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Decadenza di cioccolato
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